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 IL PENTOLO e LU FURNO 

Catalogo F.1.1 

 

 

Idea Outdoor per eventi, sagre, manifestazioni o intrattenimenti presenta due prodotti nati e 

creati per cucinare e per stupire. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Il Pentolo 

Unico, originale resistente, spettacolare, protagonista e travolgente  
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Particolari tipi di aggancio inseriti in un design accattivante fanno si che, mediante una buona 

manualità dell'operatore, ogni fase di preparazione delle varie pietanze diventi una vera e 

propria attrazione per i presenti.  

La soddisfazione del palato si accompagna quindi ad un evento di grande spettacolarità.  

Grazie al Pentolo si possono preparare piatti fino a 400 persone con una sola cottura.  

E' leggero e maneggevole, soddisfa le esigenze di praticità e risparmio 
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Pentolo diametro 55 cc 

Per gruppi di persone compresi fra 10 e 25. 
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Pentolo diametro 80 cc 

Per gruppi di persone compresi fra 25 e 70. 

 

Pentolo diametro 120 cc 

Per gruppi di persone compresi fra 70 e 120. 
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Ideale per preparare: primi, risotti, antipasti, contorni, dolci, secondi a base di carne o di pesce. 

Note tecniche installazione e manutenzione: 

Apparecchio da usare all'aria aperta  

In assenza di fiamme e di superfici molto calde, l'aria necessaria per la combustione e di 2 

m3/h per ogni KW di potenza termica nominale installata.  

Gli apparecchi funzionano a gas BUTANO o a gas PROPANO con riduttore di pressione 

normalizzato a 30 mbar per il butano e a 37mbar per il propano. 

L'apparecchio e la bombola devono essere posizionati su un fondo piano (per i fomelloni con 

bruciatore in ghisa: piano resistente alla temperatura di 80°C), con il fornello riparato dal 

vento, facendo attenzione che nelle immediate vicinanze non vi siano materiali infiammabili. 

Proteggere la bombola dai raggi diretti del sole. 

La bombola deve essere posizionata verticale e protetta contro il ribaltamento accidentale. 

La bombola non è da conservare né in casa né in posti ove non ci sia ricambio d'aria. 

La bombola conservata all'aperto deve essere protetta in modo da evitare che i bambini la 

possano manipolare. 

Non spostare l'apparecchio quando è ancora caldo o quando è ancora in funzione. 

Chiudere l'alimentazione del gas alla bombola dopo l'uso. 

Attenzione: alcune parti accessibili possono essere molto calde! Utilizzare guanti protettivi!  

Allontanare i bambini piccoli! 
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Lu Forno 

 

 

“Come tutti sappiamo, lo stato delle cose è un'evoluzione continua, si parte da uno spunto…si 

realizza un prototipo…si testa… si migliora! La cosa importante è sempre essere assistiti da 

collaboratori seri e capaci. Ecco quindi l'evoluzione del mio concetto di cottura alla brace in 

ambiente chiuso.  

Risolti i problemi relativi all'apertura cassetti con la cerniera di enormi dimensioni esterna alla 

camera e quelli di cali di temperatura con le due camere che danno la possibilità di avere 

sempre una più agile e perfomante a temperatura massima, abbiamo con lo stesso ingombro 

in larghezza e profondità ben 12 cassetti di cui uno per parte di altezza doppia. Ora ci siamo!!!” 
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Lu Forno a 6 cassetti 

Secondi piatti di carne e pesce, contorni alla brace. 

Caratteristiche 

Altezza cm 80  

Larghezza cm 98 
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Lu Forno a 10 cassetti 

Secondi piatti di carne e pesce, contorni alla brace. 

Caratteristiche 

Altezza cm 135 

Larghezza cm 98 
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Lu Forno a 16 cassetti 

Secondi piatti di carne e pesce, contorni alla brace. 

Caratteristiche 

Altezza cm 205 

Larghezza cm 98 

 

 

IDEA OUTDOOR di Scalabrini Cristian 

Tel. 0522 770906 / Fax 0522 770906 

info@ideaoutdoor.it / www.ideaoutdoor.it 

P.IVA 02742780352 - C.F. SCLCST82S03G842V 
 

mailto:info@ideaoutdoor.it

